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Zusammenfassung von FR2624104 

Cooking tray made of plastic material comprising a body covered by a detachable cover supported on a 
collar. According to the invention, the collar 3 is covered with a thermal protection layer 6, 7, 8, a pre-cut 
line 4 being formed in order to detach the central section of the cover 2 and leave a protective ring on 
the collar. Applications: Cooking at a temperature higher than the melting temperature of the plastic 
material. 
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(54) Barquette de cuisson. 



(§7) Barquette de cuisson en matiere plastique comprenant un 
corps recouvert par un opercule detachable prenant appui sur 
une coilerette. 

Selon I'invention. la coilerette 3 est recouverte d'une couche 
de protection thermique 6, 7, 8. une ligne de pre-incision 4 
etant formee pour detacher la partie centrale de I'opercule 2 et 
laisser sur la coilerette un anneau de protection. 

Applications : Cuisson a une temperature supeneure a la 
temperature de fusion de la matiere plastique. 
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BARQUETTE DE CUISSON 

La presente invention a pour objet une barquette de cuisson en 
matiSre plastique, destin6e au rechauffage des aliments 
contenus dans la barquette, ou k leur cuisson, et 
Sventuellement k la formation d'ain gratin. 

5 

Le developpement et 1' amelioration des caractSristiques des 
materiaux plastiques ont permis d'envisager de nouvelles 
applications de ceux-ci, notamment k des temperatures 
relativement hautes . 

10 

Les barquettes en matidre plastique ont dans ce cas, par 
rapport aux barquettes metalliques, l'avantage de permettre un 
richauffage ou une cuisson par bain-marie, four k micro-ondes, 
ou four menager par convexion de chaleur 6mise par des 
15 resistances. 

Un .materiau tel que le polyethylene cristallise (CPET) resiste 
k une temperature ambiante en convexion de I'ordre de 270°C. 
Le probleme avec ce type de barquettes est qu'elles dolvent 

20 subir, apres reraplissage de la barquette, et eventuellement 
une premiere Stape de traitement des aliments, une operation 
de sterilisation, le contenu de la barquette fermee etant 
soumis k une temperature de l'ordre de 130° C. II peut k ce 
moment se produire une surpression a l'int6rieur du recipient, 

25 et c'est pour cette raison qu'il est necessaire de fermer la 
barquette hermetiquement, afin que son contenu ne soit pas 
alt£re Jusqu'S. la cuisson finale. II est aussi connu de fermer 
une telle barquette par un opercule dont les bords sont 
scell^s k la partie super ieure de la barquette et, dans le cas 

30 oH il exlste une collerette, stir et autour de ladite 
collerette. 

En vue de la cuisson propreraent dite des aliments, ou de 
l f 6tape finale de la cuisson permettant de dorer la croute ou 
35 la partie superieure des aliments qui, dans les fours 
managers, est realisee a l'aide d'une position "grill", 
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la temperature devient superieure k 270°C s'il y a utilisation 
de convexion forcee ou de grill. II en resulte que, dans le 
cas ou la barquette presente une collerette superieure, 
celle-ci peut fondre et d'une maniSre g^nerale, les parties 
qui^ne sont pas en contact avec le contenu risquent d'§tre 
alt§r6es ou d§gradees. L' invention a pour objet de pallier cet 
inconvenient . 

Selon la presente invention, la barquette de cuisson en 
matiere plastique comprenant un corps dont la partie 
superieure forme une collerette, le recipient etant obture par 
un opercule, detachable lors de la preparation finale, est 
caract6risee en ce que la collerette comporte des moyens de 
protection contre la chaleur. 

Ainsi, il est possible d*utiliser des temperatures superieures 
k la temperature de fusion de la matiere const ituant la 
barquette. Une telle barquette permet done de realiser la 
cuisson dans un four menager sans degradation du recipient. 

D'autres caracteristiques et avantages de 1* invention 
apparaltront au cours de la description qui va suivre de modes 
particuliers de realisation, *donnes uniquement k titre 
d'exemples non limitatifs, en regard des dessins qui 
representent : 

- La figure 1, une barquette realisee selon un premier mode de 
realisation de 1" invention ; 

- la figure 2, une vue en coupe verticale. partielle d'une 
barquette selon la figure 1 ; 

- la figure 3, une vue d'un opercule avant sa mise en place 
sur le recipient ; 

- la figure 4 f une vue de l 1 opercule mis en place sur le 
recipient ; 

- les figures 5 et 6, une barquette selon 1" invention dans un 
second mode de realisation ; 
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- les figures 7 et 8, une vue respectivement , en perspective 
et en coupe, d'une barquette selon un troisieme mode de 
realisation. 

5 Sur.- la figure 1, le recipient comporte un corps creux 1, de 
forme generale parallelepipedique, avantageusement realise 
dans une matiere telle que du polyethylene tdrephtalate 
cristallise, referme par un opercuie 2 scelle sur une 
collerette horizontale 3. L 1 opercuie 2 presente une ligne de 

lO pre- incision 4 et une languette ou anneau d'arrachage 5, La 
structure de la protection de la collerette apparatt mieux sur 
la figure 2. L 1 opercuie 2 est constitue par une premiere 
couche d* aluminium 6, par une couche isolante par exemple en 
carton 7, et par une deuxieme couche exterieure 8. La couche 

15 exterieure 8 est, selon une caracteristique de I 1 invention, 
une couche ref lechissante par exemple en aluminium, qui a le 
pouvoir de refl6chir une fraction importante des rayons 
infrarouges emis par le grill. Outre cette reflexion, la 
couche isolante 7 £vite la transmission de la chaleur induite 

20 dans l'anneau 8 k la collerette 3. Ainsi, la collerette 3 
reste k une temperature bien inferieure k celle qu'elle 
atteindrait si elle etait directement en face de la source de 
chaleur • La couche 7 etant relativement epaisse, est plus 
rigide que les feuilles 6 et 8, et d£finit parfaitement la 

25 partie a arracher. De preference, la ligne de pre-incision 4 
coupe seulement les couches 7 et 8 de I 1 opercuie, la couche 
inferieure 6 restant intacte mais etant dechir§e lors de 
l'ouverture, par adherence sur la couche rigide 7, le long des 
bords pr6-incises de cette couche. En effet, dans le cas de la 

30 cuisson l f opercuie doit Stre ouvert pour que la chaleur 
atteigne efficacement les aliments. L'ouverture peut ainsi 
Stre effectuee sans outil ni dScoupage. On a sch£matis6 par la 
reference P le produit contenu dans la barque tte, 

35 La figure 3 represente, en perspective un opercuie du type 
pouvant Stre utilise pour obturer un recipient tel que celui 
qui est represente sur la figure 1. II comporte bien %ntendu 
les lignes de pre-incision 4 et la languette ou anneau 
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d'arrachage 5. Par ailleurs, outre la surface superieure, 
I'opercule presente quatre flancs 9 pouvant Stre rabattus sur 
les bords de la collerette, et il est ainsi possible d'obtenir 
un emballage complet avec une decoration et une presentation 
5 definitives. 

Blen entendu, entre les differentes couches constituant 
I'opercule, sont dispos6es des couches d'adhesif (non 
representees), I'opercule lui-mSme etant scelie par 
10 thermocompression, induction k haute frequence ou ultra-sons. 

Comme oelk apparalt sur la figure 4, les flancs 9 de 
1'opercule 2 sont rabattus r puis soudes ou co!16s k leurs 
points de jonction avec la collerette ou sur les parois du 

15 r§cipient 1. lis peuvent egalement Stre simplement rabattus 
perpendiculairement k la collerette pour donner k l 1 ensemble 
une forme exactement paraaielepipedique . lis peuvent §tre 
egalement disposes sous un film plastique the rmo resistant, par 
exeraple en polyetherimide , dormant k l 1 ensemble une 

20 homogeneite mecanique. La decoration peut Stre pre-imprimee 
sur les flancs et le dessus de I'opercule. 

Les figures 5 et 6 repr6sentent un second mode de realisation 
dans lequel, sur I'opercule 2, on dispose un anneau isolant 10 

25 qui recouvre la partie k prot6ger et reste en position, apres 
arrachage de I'opercule suivant le contour intSrieur de 
1» anneau isolant 10» Ce rebord 11 permet de protSger contre le 
rayonnement infrarouge, sensiblement perpendiculaire k la 
collerette, la partie haute du recipient qui n'est pas en 

30 contact avec les produits k chauffer. Par contre, les produits 
absorbent la chaleur tant qu'ils n'ont pas ete calcines, de 
sorte qu'ils protSgent leur emballage pour les parties qui ne 
sont pas en contact. Avantageusement , 1' anneau 10 deborde 
legdrement k l'interieur du recipient (reference 11) pour 

35 permettre une meilleure protection de la collerette 3. 

Les figures 7 et 8 repr6sentent un troisidme mode de 
realisation, les references precedentes ayant 6te conservees. 
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Dans ce mode de realisation, l f opercule est constitue par 
exemple par. une feuille d 1 aluminium ou un film metallise, et 
il presente comme precedemment , une ligne de pre-incision 4 
permettant d f arracher I'opercule sans outil de coupe, Comme 
5 dans le mode de realisation prScSdent, la partie annulaire de 
5 I'opercule reste en place et collSe sur la collerette 3, en 
debordant d»une fepaisseur 11 d'un millimetre par exemple, sur 
I'interieur du recipient !• A l f arrachage de l'opercule, en 
vue de la cuisson, il subsiste sur la collerette 3, une couche 
10 reflechissante qui permet sa protection 3. 

Comme dans le premier mode de realisation, une couche 
d'adhesif (non representee) est disposee entre la collerette 3 
et la couche de protection 8 ou 10. 



II va de soi que de nombreuses variantes peuvent §tre 
introduites, notamment par substitution de moyens 
techniquement equivalents sans pour autant sortir du cadre de 
1 B invention. 
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REVENDICATIONS 

Barquette de cuisson en mati&re plastique comprenant un 
corps dont la partie superieure presente une collerette, la 
collerette £tant recouverte par un opercule detachable, 
caractSrisSe en ce que la collerette (3) comporte des 
moyens de protection (6, 7, 8, 10) t centre la chaleur. 

Barquette selon la revendication 1, caract§ris6e en ce que 
l 1 opercule presente une ligne de pr§-incision (4) laissant 
subsister sur la collerette (3) au moins une couche de 
protection ref lSchissante ou isolante. 

Barquette selon la revendication 1, caract6ris6e en ce que 
1» opercule est un complexe multicouches , comprenant. au 
moins une couche superieure ref lSchissante (8) et au moins 
une couche isolante (7). 

Barquette selon l'une des revendications 1 ou 2, 
caract6risee en ce que la couche de protection (10) est une 
couche isolante disposee au-dessus de la collerette (3), 

Barquette selon l'une des revendications 1 ou 2, 
caractSrisee en ce que la couche de protection est une 
couche reflechissante (8). 

Barquette selon l'une des revendications 4 ou 5, 
caractSrisee en ce que la largeur de la protection (8, 10) 
est superieure S. la largeur de la collerette (3) de maniere 
a faire saillie (11) & l'interieur du recipient (1), 
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